[Hauptgerichte

Der Wintcrtipl!l
Lachsforc"cmcilct in Nusskruste Schwcinsfilctmcdai“ons
mit (Cranberry-Chutney mit Speck umwickelt &
Stampﬂw rtoffel ,Vanille-Gierstensotto®
Fr.26— mit |_auchstreifen & Whisky- Jus
[r.29.50

Kleine FPortion Fr. 26.50

Rindsfiletmedaillon Fr.42—

an Sauce Béarnaise

Win’cergem use, Croquet’ces

Haben Sie LGiluscht® auf ein Fanicrtcs Scl'mitzcl, oder Stcak, (Gemiise [rites [r. 24—
Corclon-blcu‘ (Gemiise [rites [ Z7.~~Kochen wir das gernel

Dcsscrt des Monats

LCb‘(UCl"ICanUSSC

mit Mandarineﬂsorbet
Und gcsc}‘mxo]zcner Schoggl

[r.9.80

Wein des Monats

PBarbera d' Asti 5uperiore «| T re Vescovi” 2008, Piemont
7dl Fr4z2—
i dl Fr. 650

Frischer Duft von Kirschen und roten Fr[jchten. Am Gaumen w{jrzig und gei’wa]tvo“. Langer Abgang.

Die Preise verstehen sich inkl. MW&T und Service. Das angebotene Fleisch stammt ausschliesslich aus der Schweil 2 1. Eigenproduktion.
| amm Ncuseeland, Fisch *]tahcn, Foulct/ Cf"‘ oder UHgam, Rind SUdamcrika~Faraguai Uruguai



